FAWORKI / CHRUSTY
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Sktadniki:

g

250 g maki,

0

30 g masta / 1 tyzka,

olej do smazeniq,

40 g cukru pudry,

3 zéttka,

O

60 g $mietany,

g

5 tyzek wédki,

WYBOROWA
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szczypta soli,

cukier puder do posypania.




Posiekad masto razem z mgkg.

0

W mgqce zrobi¢ wgtebienie. Dodaé: z6ttka,

' O

cukier puder, sél, $mietane
E
i wédke. Zagnie$é ciasto.
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Ciasto uderzad watkiem
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tak dtugo, az zrobiq sie pecherze. Ciasto
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przykryé $ciereczkq, whozyé
do lodéwki na 1 godzine. Ciasto
cienko rozwatkowaé na stolnicy.
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Wycinad prostokaty i nacinad je
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w $rodku.

Uformowaé

faworka.
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Zagrzaé

L

olej.

Wrzucaé

-

na gorqgcy olej

i smazyé na ztoty kolor.

L

Obrécié na drugq strone.

%
Wyktadaé na miske. Posypad cukrem pudrem.
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Sprébowaé ;)

Czestowad.

Smacznego.
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